
BRAVISSIMO

CARTA EN ESPAÑOL

Gastronomía del mundo



Check in
BRIOCHE DE OSSOBUCO

original a la milanesa, con salsa de azafran
 Gluten y huevo

 11€

CROQUETAS DE JAMON
 con alioli

 Gluten, lácteos
 2,50€ ud

POPS DE GAMBAS
 con mayo kimchee

Moluscos, gluten, huevo
 13€

BRAVAS DE SOPHIA LOREN
 con salsa arrabiata y allioli

 Gluten, huevo, picante
 9€

Puerta de embarque
TABLITA EMILIANA

 con mortadella de Bologna DOP y taquitos de Parmigiano Reggiano DOP
Lácteos

 15€

ENSALADILLA RUSA
 nuestra version con carpaccio de Carabineros
Huevo, mostaza, crustaceos, pescado, soya

 14€

CALLOS ITALENO
 guisados a la romana, con menta y queso pecorino

Sulfitos, gluten
 17€

FLOR DE ALCACHOFA
 a la brasa, con provolone fundido y panur de perejil

Lácteos, gluten
 13€

BURRATISSIMA
 rellena de pesto genoves, con cherrys asados y crumble de parmesano

 Lácteos, frutos secos
 16€

PIZZA FOCACCELLA
 Pizza “focaccia” con Mortadella de Bologna DOP, Stracciatella y pesto genoves

 Gluten, lácteos y frutos con cáscara
 16,50€



Ya estamos volando
CACIO E PEPE

spaghetti con salsa de queso pecorino y pimienta Sichuan, ralladura de lima
Gluten, lácteos

 16€ 

LASAGNA PIBIL
con cochinita pibil y bechamel de romero y Parmigiano Reggiano

Gluten, lácteos
 18€

TAGLIATELLE TARTUFO
 con salsa de trufa y parmesano, y trufa rallada al momento

Gluten, lácteos, frutos con cascaras
 20€

RABO DE TORO
 glaseados con sus jugitos y patatas asadas

Huevo, mostaza, frutos con cascaras, sulfitos y soja
20€

CARRILLERAS DE CERDO
 marinadas en vinagre balsamico de Modena DOP, con pimientos asados

Sulfitos
19€

PULPO A LA BRASA
 con crema de calbacines, patatas pochadas y tomatitos cherry asados

Moluscos, pescado, frutos con cascara
25€

ENTRECOT
 de vaca madurada con verduras de temporada

Lácteos
30€

Hora de aterrizar
EL TIRAMISÚ D.O.P
con toque belga
 Lácteos, gluten

 7€

TARTA DE QUESOS ITALIANOS
con amarenas

 Lácteos
 7€

BABÁ
 tipico napoletano, con crema pastelera y sirope de cerezas
 Lácteos, gluten, frutos con cascaras, soya, sulfitos, mostaza

 8,50€

HELADO DEL DÍA
¡Pregunta por los sabores!

Lácteos, frutos con cáscaras
2,50€ bola



¿Una copa en su destino?

TINTOS REGIÓN COPA BOTELLA
PROMETEO CRIANZA

ANTIDOTO 2022

VIERNES

BOBAL NEGRO 2020

IBIO

AZPILICUETA CRIANZA 2020

20 ALDEAS

FINCA BESAYA 2020

BLANCOS
PAMPANO 2022

QUINTA DAS TAPIAS GODELLO

BOBAL BLANCO

MOSCATO D´ASTI

MAREAS VIVAS

DR LOOSEN RIESLING

ROSADOS
BOBAL ROSA 2021

LA VIE ROSE

ESPUMOSOS
CINZANO

EL MIRACLE ROSE

ANNA DE CODORNIU

VEUVE CLIQUOT

VERMUTS
CINZANO 1757

MARTINI ROSSO

MARTINI BLANCO

VERMU DE LA CASA

RIBERA DEL DUERO

RIBERA DEL DUERO

BIERZO

UTIEL, REQUENA

RIBEIRA SACRA

RIOJA

TORO

RIOJA

RUEDA

BIERZO

UTIEL, REQUENA

PIEMONTE (IT)

ALBARIÑO

MOSEL (DE)

UTIEL, REQUENA

TORO
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CAVA

CHAMPAGNE
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BRAVISSIMO

ENGLISH MENU

World cuisine



Check in
OSSOBUCO BRIOCHE

Milanese-style, with saffron sauce
Gluten, egg

 11€

HAM CROQUETTES
With aioli

Gluten, dairy
 2,50€ ud

SHRIMP POPS
With kimchi mayo

Mollusks, gluten, egg
 13€

SOPHIA LOREN’S BRAVAS
With arrabbiata sauce and aioli

Gluten, egg, spicy
 9€

Boarding Gate
EMILIANA BOARD

With Bologna Mortadella DOP and Parmigiano Reggiano DOP cubes
Dairy
 15€

RUSSIAN SALAD
Our version with Scarlet Shrimp carpaccio

Egg, mustard, shellfish, fish, soya
 14€

ITALIAN TRIPE
Roman-style stew with mint and pecorino cheese

Sulfites, gluten
 17€

GRILLED ARTICHOKE FLOWER
With melted provolone and parsley breadcrumb crust

Dairy, gluten
 13€

BURRATISSIMA
Stuffed with Genoese pesto, roasted cherry tomatoes and parmesan crumble

Dairy, nuts
 16€

PIZZA FOCACCELLA
Focaccia-style pizza with Mortadella di Bologna PGI, Stracciatella, and Genovese pesto

Gluten, dairy, tree nuts
 16,50€



We Are Flying
CACIO E PEPE

Spaghetti with pecorino cheese sauce, Sichuan pepper, and lime zest
Gluten, dairy

 16€ 

PIBIL LASAGNA
With cochinita pibil, rosemary béchamel and Parmigiano Reggiano

Gluten, dairy
 18€

TAGLIATELLE TARTUFO
With truffle sauce, parmesan, and freshly shaved truffle

Gluten, dairy, tree nuts
 20€

OXTAIL
Glazed in its own juices, with roasted potatoes

Egg, mustard, tree nuts, sulfites, soy
20€

PORK CHEEKS
Marinated in Modena Balsamic Vinegar DOP, with roasted peppers

Sulfites
19€

GRILLED OCTOPUS
With zucchini cream, poached potatoes, and roasted cherry tomatoes

Mollusks, fish, tree nuts
25€

ENTRECÔTE
Matured beef with seasonal vegetables

Dairy
30€

Time to Land
TIRAMISÚ D.O.P

With a Belgian twist
 Dairy, gluten

 7€

ITALIAN CHEESECAKE
With amarena cherries

 Dairy
 7€

BABÁ
Traditional Neapolitan, with pastry cream and cherry syrup

Dairy, gluten, tree nuts, soy, sulfites, mustard
 8,50€

ICE CREAM OF THE DAY
Ask about the flavors!

Dairy, tree nuts
2,50€ per scoop



A Drink at Your Destination?

REDS Region Glass Bottle
PROMETEO CRIANZA

ANTIDOTO 2022

VIERNES

BOBAL NEGRO 2020

IBIO

AZPILICUETA CRIANZA 2020

20 ALDEAS

FINCA BESAYA 2020

WHITES
PAMPANO 2022

QUINTA DAS TAPIAS GODELLO

BOBAL BLANCO

MOSCATO D´ASTI

MAREAS VIVAS

DR LOOSEN RIESLING

ROSÉS
BOBAL ROSA 2021

LA VIE ROSE

SPARKLING WINES
CINZANO

EL MIRACLE ROSE

ANNA DE CODORNIU

VEUVE CLIQUOT

VERMOUTHS
CINZANO 1757

MARTINI ROSSO

MARTINI BLANCO

VERMU DE LA CASA

RIBERA DEL DUERO

RIBERA DEL DUERO

BIERZO

UTIEL, REQUENA

RIBEIRA SACRA

RIOJA

TORO

RIOJA

RUEDA

BIERZO

UTIEL, REQUENA

PIEMONTE (IT)

ALBARIÑO

MOSEL (DE)

UTIEL, REQUENA

TORO

PROSECO
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CHAMPAGNE
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